
Sehr verehrte Kunden,

unsere Canadischen Wildlachse werden vom Besten, das uns die Natur gibt, hergestellt. Wir filetieren, beizen und 
räuchern mit größter Sorgfalt. Ständige Qualitätskontrollen garantieren, dass nur Ware erster Güte in einwandfreiem
Zustand unser Haus verlässt.

Um die Qualität optimal zu erhalten, bitten wir Sie, folgende Tipps zu beachten:

a. Bewahren Sie den Wildlachs nicht in der Originalverpackung auf, wenn diese Luft gezogen hat,
    sondern verfahren Sie wie unter Punkt "d" beschrieben.

b. Nehmen Sie bitte den Wildlachs ca. 20 Minuten vor dem Verzehr aus der Vakuumverpackung,
    damit sich sein Geschmack optimal entfalten kann.

c. Den Wildlachs immer kalt lagern ( ungeöffnet bei +2°C bis +5°C bis zum angegebenen
    Mindesthaltbarkeits-Datum haltbar ). Wenn Ihr Kühlschrank diese Temperatur nicht erreicht, empfehlen wir den  
    sofortigen Verzehr.

d. Falls nicht alles verbraucht wird, den Rest aus der Vakuumverpackung nehmen und in Frischhaltefolie oder 
    Tupperware aufbewahren. So behält der Wildlachs im Kühlschrank noch  ca. 3-4 Tage seine Frische.
   
e. Bei Bedarf können Sie den Wildlachs auch einfrieren. Am besten in der ungeöffneten Originalverpackung oder
    portionsweise in Alufolie, möglichst luftdicht einschlagen. Für einige Wochen (nicht länger), können Sie so                    
    den Wildlachs ohne Qualitätsverlust aufbewahren.

f.  Farbe, Geschmack und Konsistenz können variieren, je nach natürlicher Nahrungsaufnahme des Wildlachses.
    

 Sollten Sie dennoch einmal Grund zur Beanstandung haben, senden Sie uns bitte die angebrochene Packung mit dem 
aufgedruckten Mindesthaltbarkeitsdatum und der Angabe von Kaufdatum und -ort, zusammen mit Ihrer Adresse zu. 

Selbstverständlich erstatten wir Ihnen das Porto und entschädigen Sie für den entgangenen Genuss mit frisch 
geräuchertem Wildlachs.

Guten Appetit wünscht
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